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BOULEVARDIER, ;QUE SIGNIFICA?

EL BOULEVARDIER ES UN COCTEL DE LA ERA DE LA PROHIBICION, CREADO PARA SATISFACER
LOS GUSTOS DE LOS AMERICANOS EN PARIS. FUE CONCEBIDO EN LOS ANOS 20 POR
HARRY MCELHONE PARA ERSKINE GWYNNE, QUIEN EDITABA UNA REVISTA MENSUAL
LLAMADA “THE BOULEVARDIER", DE AHi EL NOMBRE.

¢Y POR QUE ESTE NOMBRE?

FUE EN AGOSTO DE 2020 CUANDO BOULEVARDIER ABRIO SUS PUERTAS
EN EL ANTIGUO LOCAL DE LA AVENIDA GOYA .
COMENZAMOS COMO VERMUTERIA & COCTELERIA & COCINA ONLINE EN PLENA PANDEMIA.
NOS ESPECIALIZAMOS EN COCTELERIA CLASICA, DE AHi EL NOMBRE.
HOY NOS TOCA VOLVER A COMENZAR CON ESTE NUEVO PROYECTO, CON NUEVOS ESPACIOS Y
LA MISMA PASION POR LA GASTRONOMIA OFRECIENDOTE TODO NUESTRO SABER HACER.
CON UNA NUEVA CARTA Y NUESTRO MENU DEGUSTACION.

NUESTRA COCINA:

LAS FORMAS CAMBIAN, PERO EL ESPIRITU SE MANTIENE, SEGUIMOS
ENAMORADOS DE LA FUSION DE CULTURAS CULINARIAS.
HOY, MAS QUE NUNCA, QUEREMOS COMPARTIR SUS MATICES CONTIGO.
NUESTRA OFERTA SE BASA EN COCINA VASCO FRANCESA CLASICA CON UN TOQUE ACTUAL.

EL BAR:

UN CORAZON QUE LATE FUERTE Y CON VIDA PROPIA. COCTELES CLASICOS Y DE AUTOR, SIN
FLORITURAS Y CON TODA LA CALIDAD QUE SE PUEDE ENCONTRAR EN EL MERCADO ACTUAL.
TAPAS AL MOMENTO, MAS DE 100 VINOS POR COPAS, 0STRAS ABIERTAS EN VIVO Y
DIVERSIDAD DE RACIONES TE ESPERAN EN NUESTRA BARRA.



¢(COMENZAMOS?

- OSTRA GUILLARDEAU VIVA 4,5€
- OSTRA GUILLARDEAU PREPARADA EN CEVICHE 6,5€
- CAVIAR BAERII (ESTURION IBERICO)

(ACIPENSER BAERI| - ACIPENSER NACCARII) 49€
- ZAMBURINAS 19€
- CHIPIRON A LA PLANCHA CON EMULSION DE AJO TOSTADO Y PEREJIL 18€
- MONOCROMATICO DE PULPO 22€
- GAMBA ROJA 16€

6 UDS.

SEGUIMOS CON ALGO LIGERO

- TOMATE DE TEMPORADA CON HELADO DE ALBAHACA, LASCAS
DE JABUGO Y EMULSION DEL PROPIO TOMATE 14€

- JAMON SANCHEZ ROMERO CARVAJAL (ACOMPANADO DE COLINES DE PAN Y TOMATE)  28€
(1/2 RACION) 18€
- PRESA CINCO JOTAS (ACOMPANADO DE COLINES DE PAN Y TOMATE) 19€
(1/2 RACION) 12€

- SELECCION DE QUESOS DEL CHEF CON HELADO DE MEMBRILLO Y MIEL A LA TRUFA 19€

EST. 1879 JABUGO



¢(ALGO DE VANGUARDIA?

. PORRON' DE FUENTES DE EBRO CON ZAMBURINAS SALTEADAS,
EMULSION DE ACEITUNA BOTIJA DE PERU Y QUESO GRIEGO

- GYOZAS DE TRUCHA DEL VALLE DEL CINCA CON HUEVAS
DE EXTRACCION NATURAL Y SALSA AHUMADA

- GYOZAS DE CERDO IBERICO CON LASCAS DE SU PROPIO JAMON,
SALSA HOLANDESA DE ALCAPARRAS Y POLVO DE TOMATE

- CANELON DE GUISO TRADICIONAL DE 0SOBUCO SOBRE TOMATE CONCENTRADO
DE BARBASTRO CON SALSA CREMOSA Y EMULSION DE SU TUETANO

- GUISO DE NOQUIS DE PATATA ECOLOGICA AL PESTO R0OJO, CON TOMATITOS
Y BURRATA ITALIANA

ARROCEROS

TODOS NUESTROS ARROCES SE HACEN AL MOMENTO CON ARROZ DE ARAGON,
Y ESTAN DISENADOS PARA QUE COMAN DOS PERSONAS POR PAELLA.
(SON BAJO ENCARGO)

- ARROZ FRITO ESTILO CHAUFA DEL PERU, CON ABANICO DE CERDO IBERICO
Y SALSA DE YEMA CURADA

- ARROZ DE BURRATA ITALIANA CON GUISO DE TERNASCO DE ARAGON CERTIFICADO
« ARROZ DE CHIPIRONES EN SU TINTA CON ALIOLI MARINO

- ARROZ DE FRUTOS DEL MAR CON FONDO DE CARABINEROS Y MAYONESA CITRICA

« ARROZ DE BOGAVANTE NACIONAL

SELECCION DE
PRIMERA COCINA LAS MEJORES
ONLINE COCINAS ONLINE

ARAGON 2020 DE ARAGON
2020
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PURO MAR

- CEVICHE TRADICIONAL AL MAS PURO ESTILO DE PERU
- TATAKI DE LOMO DE ATUN ROJO BLUEFIN (SALVAJE DE TARIFA)

- CENTRO DE LOMO DE BACALAO DESALADO ASADO ¢
A BAJA TEMPERATURA CON FRITADA ARAGONESA Y EMULSION DE GUERNICA

- COCOCHAS DE BACALAO DESALADO AL PILPIL TRADICIONAL
(MEDIA DE ESPERA DE 20 MIN)

NUESTROS CORTES DE CARNE

- PALETILLA DE TERNASCO D.0 ARAGON DESHUESADA Y ASADA 18H A 72°
CON CREMA DE PATATAS Y REDUCCION DE SUS JUGOS

- PICANA MADURADA EN CARPACCIO O A LA PLANCHA
ACOMPANADA DE HELADO DE PIMIENTOS Y SU MIEL

- TARTAR DE CHULETA DE BLACK ANGUS D.0 TERUEL CON PARMESANO
Y HELADO DE ROMERO

- SOLOMILLO DE VACA ACOMPANADO DE CREMOSO DE AJO,
MIEL DE PIMIENTOS Y SALSA DE HUESOS TOSTADOS

- LENGUA DE VACA EN ESCABECHE DE CEBOLLAS DE FUENTES
DE EBRO CON ALCAPARRONES Y ALCAPARRAS

- CORAZON DE VACA AL WOK CON SALSA DE ANTICUCHOS
PERUANOS Y CHOCLO DESGRANADO

- TXULETA DE VACA EXTRA MADURADA (BAJO ENCARGOQO)

EXTRAS:
- SERVICIO DE PAN Y ACEITE

- SALSAS

- TOMATE NATURAL RALLADO Y ALINEADO

RI]YA
GARCIMAR PIRENAICA

GUSSTO

SOMOS CARNIVOROS
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